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Informaciéon General del producto

Descripcién: Canela de Ceylan en rama. De Agricultura Ecoldgica y Comercio Justo.
Origen | organizacién CJ: Maussawa (Sri Lanka).

Ingredientes: Canela en rama. 100 % de Agricultura Ecoldgica y Comercio Justo.
Alérgenos: Libre de alérgenos.

Intolerancias, sensibilidad: Sin gluten. Sin lactosa. Sin azucar. Vegano.

Peso neto: 25 ¢

Unidades por caja: 20

Fecha Actualizacidn: 15 de mayo de 2018

Ficha Tecnica
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Propiedades y caracteristicas del producto

Canela, la especia ineludible

La canela es mucho mas que un complemento culinario. Sus beneficios abarcan actividades
antimicrobianas, de regulacion de los niveles de azicar o de reduccion de los niveles de
colesterol y triglicéridos, si bien es cierto que la cantidad que solemos utilizar en la cocina,
donde mas bien es tratada como especia aromatizante ocasional, no llega a producir efectos
terapéuticos de relevancia.

No obstante, sus aceites esenciales tienen virtudes muy beneficiosas para la salud, ademas de
vitamina A, magnesio, vitaminas del complejo B, zinc o flavonoides, ente otros.

Por ejemplo, el té de canela es altamente digestivo, ya que ayuda a estimular la digestion y
reduce la flatulencia. Asimismo, mezclada en un vaso con zumo de limdn actia como
antiséptico en las pieles con acné.

Su uso esta muy extendido en el continente asidtico, de hecho, la canela cuyo aroma es mas
intenso y sus propiedades mds potentes es la de Sri Lanka (antigua Ceilan) de donde es
originario el arbol de canela, y su aportacion va mas alla del condimento a los postres o salsas.

La canela de Sri Lanka es famosa por su perfume al mismo tiempo profundo y fino. Combina
perfectamente con la canela malgache.
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La Planta

La Canela es una corteza aromatica. Desde
hace siglos que se utiliza por sus efectos
benéficos y sus virtudes. Y en la
gastronomia no puede faltar en los postres
mas dulces.

La Produccion

La canela de Sri Lanka crece en los
jardines biodiversificados de la regién de
Maussawa y se cultiva ecoldgicamente y
cosecha segun métodos tradicionales
respetuosos del medio ambiente.

Jardin biodiversificado donde crece la canela de
Guayapi

La certificacion Forest Garden Product (FGP) obtenida para estas tierras es una de las mas
exigentes: pues mads alld del la certificacion ecoldgica, también incluye criterios sociales
(comercio justo) y medioambientales (preservacion y restauracion de los ecosistemas locales).

Guayapi ha elegido la certificacion
Forest Garden Products con el fin de
preservar las riquezas inestimables
de los territorios donde se producen
las materias primas.

Todos esos elementos hacen de esta
canela un producto excepcional y de
alta calidad gastronémica.

Claudie Ravel, fundadora de Guayapi, visita a los productores
de SriLanka
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Informacion Adicional del producto

Vidal Util Producto: 24 meses

Fecha Caducidad: Por debajo del paquete

Tipo de Envase: Cartdn

Importador: Guayapi/ IDEAS

Condiciones de Conservacién: Conservar a temperatura ambiente, en un lugar seco.

INFORMACION LOGISTICA

o Peso Medidas (mm)
N° capas | bruto
EAN N°uds| por palet | (g) Alto Ancho Fondo

UNIDAD| 3471125103254

CAJA 13471125103251 20

PALLET
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Grupos productores

Maussawa, Sri Lanka

La eco aldea de Maussana en Sri Lanka es la combinacidn de ecoturismo y un jardin de Comercio
Justo con reconocimiento internacional. Oculta en 50 hectareas de bosque, es una maravilla de
la naturaleza. Todo es organico, vegetariano y muy sabroso. Un porcentaje de las ganancias se
dona ala aldea local.

Cumpliendo con los principios de Comercio Justo las horas extraordinarias cumplen con la ley
nacional y se registran. Los salarios pagados y registrados estan por encima de la tasa de salario
nacional. El trabajo infantil no esta permitido en las tierras de los agricultores o unidades de
procesamientoy en consecuencia, contribuye a la educacidony desarrollo de los nifios.




