
Cacao 
Instantáneo BIO

Ref. 93003001

Información General del producto

Descripción: Cacao Instantáneo BIO azucarado.

Origen / organización CJ: Conacado (República Dominicana) , Acopagro (Perú), Manduvira 
(Paraguay) .

Ingredientes: Azúcar de caña golden light y cacao puro alcalinizado desgrasado 10/12% (cacao 
mín 32%).

100% Ingredientes de Agricultura Ecológica y de Comercio Justo.

Certificado por ECOCERT y CAAE (Comité de Andalucía de agricultura ecológica).

Alérgenos: Libre de alérgenos.

Intolerancias, sensibilidad: Sin gluten. Sin lactosa. Vegano.

Peso neto: 375 gramos

Unidades por caja: 10

375 g

Fecha Actualización: 26 de enero de 2023



Información Adicional del producto

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

100  gramos

VALOR ENERGETICO 1686 kJ / 399 kcal 

GRASAS 4,9 g 

De las cuáles grasas saturadas 2,9 g 

HIDRATOS DE CARBONO 78,0 g 

De los cuáles azúcares 57,5 g 

FIBRA ALIMENTARIA 2,6 g 

PROTEINAS 9,2 g 

SAL <0,1 g 

CALCIO 0,07 g

Vidal Útil Producto: 20 meses

Fecha Caducidad: Parte trasera del envase

Tipo de Envase: Bolsa trícapa

Importador: Serva La Bari / IDEAS. Elaborador local.

Condiciones de Conservación: Se debe mantener en un lugar fresco (5-25ºC) , seco (humedad 
máx. 70%) y limpio.

Modo de preparación: Remover una o dos cucharadas en una taza de leche.

INFORMACIÓN LOGÍSTICA

EAN N° uds
N° capas 

por palet

Peso 
bruto 

(g)

Medidas (mm)

Alto Ancho Fondo

UNIDAD 8436007102492 400 195 150 65

CAJA 18436007102499 10 210 190 245

PALLET 28436007102496 1050 6 270 000 800 1200
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