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Informacién General del producto

Descripcion: Café instantaneo liofilizado. 100% ardbica. Procedente de Agricultura Ecoldgicay
Comercio Justo. 85 g.

Origen | organizacién CJ: La Union MAJOMUT, México
Ingredientes: 100% Café Ardbica de Agricultura Ecoldgica y de Comercio Justo.
Certificado por la UE y Certificaciéon Pequefios Productores.

Alérgenos: Libre de alérgenos.

Intolerancias, sensibilidad: Sin gluten, sin lactosa, sin aztcar. Vegano. Contiene cafeina.

Peso neto: 85 gramos

Unidades por caja: 6 Fecha Actualizacién: 17 de diciembre de 2019
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Propiedades y caracteristicas del producto

La especie Arabica es la que se consume desde mas antiguo. Originaria de Abisinia, actualmente
Etiopia, llegaria a América a principios del siglo XVIII, y su cultivo se extenderia hasta convertir a
este continente en la principal regién productora de Arabica del mundo. Crece en mesetas o en
montanas situadas entre los 700 y 2,000 metros, dentro de las zonas intertropicales, sobre todo
en Latinoamérica, América Central y en algunos paises de Africa. El contenido en cafeina es del 1
al 1,5%, muy inferior al de la especie Robusta.

Diversos estudios acreditados por universidades y organizaciones internacionales apuntan que el
consumo moderado del café es recomendable para la salud. Es un producto natural que puede
ayudar a mantener la concentracién y la memoria y acrecentar el rendimiento fisico y mental.
Ademads, practicamente no aporta calorias, contiene determinados micronurientes (vitaminas,
potasio) y representa una importante fuente de antioxidantes, que retrasan el envejecimiento de
las células y protegen de las mutaciones celulares.

El café organico es el que se cultiva sin el uso de pesticida o fertilizantes, utilizando
solo métodos naturales. El cultivo del café orgdnico es similar al que tradicionalmente se
realizaba: antes de la introduccidn del sistema de extensivo al sol, en donde el uso de insecticida
y fertilizante es necesario, el cafeto se solia sembrar a la sombra, intercalado entre arboles tales
como el naranjal, el platanero o el limonero.

v Beneficios para el consumidor: se elimina la exposicién a los insecticidas y pesticidas
habituales en la agricultura contemporanea

v’ Beneficios para el medioambiente: proteccién y conservacién de la biodiversidad; proteccion
de suelos (evita contaminacién del agua, mantiene la riqueza del suelo); regulacién de lluvias,
heladas, vientos...

v" Precio. El café orgénico es hoy en dia mas caro que el café normal, porque los costes de
produccién son superiores y que la produccidn de café organico se realiza a pequefia escala.
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Café Liofilizado

Para elaborar café soluble es preciso obtener un extracto por liofilizacién -congelando el
extracto mediante bajas presiones, para obtener después el producto soluble por
evaporacion tras elevar la presidn- o atomizacion, que consiste en la pulverizacion del
extracto con aire caliente, con lo que surge el producto soluble ya deshidratado. Con la
liofilizacién, un proceso mas caro, el café mantiene mejor el aroma y el sabor, al no ser
sometido a altas temperaturas.

La liofilizacidon estd considerado el proceso estdndar para la mejor conservacién de las
propiedades organolépticas originales; es como si se eliminara todo el contenido de agua
pura en un café normal. El café se tuesta con pérdida del 17-18% de su peso y se almacena
por calidades en un grupo de tolvas, para luego efectuar una mezcla homogénea de los
distintos tipos de acuerdo con las exigencia de los mercados internacionales.

Antes de la liofilizacién, los fabricantes de café soluble tomaban el extracto liquido
resultante del proceso de percolacion y lo secaban con aire caliente a muy alta
temperatura. De esta forma, los aromas y compuestos organolépticos volatiles se perdian.
Con la liofilizacidn, el extracto liquido se congela a muy baja temperatura (-40 grados),
formando un bloque de hielo que pasa a ser granulado, impartiéndole el tamafio definitivo
para su venta al publico. Se obtiene asi un extracto de café en forma de hielo que pasa
inmediatamente a las cdmaras de vacio; una vez alli, el agua se evapora directamente, sin
haber pasado por un estado liquido. Como resultado se obtiene el café soluble liofilizado,
que pasa finalmente a la seccién de envase y con posterioridad a las redes de consumo.

Si de un kilo de café verde, tostado y molido, se obtienen aproximadamente de 100 a 120
tazas de café, de la misma cantidad de café liofilizado pueden obtenerse de 360 a 390
tazas.

Ventajas del Café Liofilizado

* Combina las caracteristicas de un buen café tostado y molido con la practicidad de una

bebida instantanea.

Alta solubilidad.
* Aromatico y balanceado.

* ldeal para mezclas y obtencidn de bebidas preparadas a base de café.

Vida util prolongada, aproximadamente 24 meses conservando su calidad.

Alto rendimiento.
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Informacién Adicional del producto

Vidal Util Producto: 13 meses

Fecha Caducidad: Parte trasera de envase

Tipo de Envase: Vidrio

Importador: Ethiquable / IDEAS. Producto tostado y envasado en la Unién Europea

Condiciones de Conservacion: Mantener alejado del calor y la humedad.

INFORMACION LOGISTICA

. Peso Medidas (mm)
N° capas | bruto
EAN N°uds| por palet | (g) Alto Ancho Fondo
UNIDAD 3760091727183 318 151 70 70
CAJA 13760091727180 6 1942 153 137 210
8376009172718 1740 10 80180 | 1680 800 1200
PALLET 3760091727169 74 5
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Grupos productores

La Unién MAJOMUT

La Unidn Majomut es una organizacion sin fines de lucro que
agrupa a cerca de 1,000 familias de productores de café de 35
comunidades indigenas, de las etnias Tsotzil y Tseltal, de la region
de los Altos de Chiapas, México.

Basado en el comercio justo y con una fuerte movilizacién social,
MAJOMUT ha promovido programas para la mejora y la
autoconstruccion de viviendas, la produccidn basica de cereales, la
autosuficiencia alimentaria, la organizacion productiva de las
mujeres y la creacion de un microbanco rural.

LA FUERZA DE UNA ORGANIZACION CAMPESINA

Para lograr su misién de mejorar las condiciones de vida de las familias productoras,
MAJOMUT sigue los "objetivos de desarrollo alternativo" tal y como los define:

a) Comercializar el café directamente en los mercados de exportacién, lo que da lugar a la
eliminacion de las instituciones intermediarias, privadas o gubernamentales.

b) Proceso de conversién a la agricultura ecoldgica, como proyecto social de proteccién del
territorio, a través de la conservacidon de la tierra para obtener productos sanos y de calidad.

¢) Fortalecimiento de la produccién autosuficiente de alimentos, con campos de maiz,
produccidn colectiva de hortalizas orgdanicas y establecimiento de granjas avicolas.

Su fuerza proviene de la estructura democratica de la cooperativa, de la fuerza de los érganos
de gobierno como la junta directiva, que asegura la representacién ante las ONG y el
gobierno, o de la junta de vigilancia, que gestiona la produccidn interna y los controles de
calidad. Cada comunidad elige un representante. Los 35 nominados forman la asamblea de
delegados donde se discuten las propuestas de los socios y se toman decisiones comunes.

UN CAFE ORGANICO LOCAL

En la zona de transicidn entre los bosques de pinos y la selva
lacandona, se encuentra la regidn cafetalera de Los Altos de
Chiapas. Se caracteriza por sus numerosas colinas y
cordilleras, con una altitud media de 900 a 1.700 metros
sobre el nivel del mar, frecuentes precipitaciones (1.500 a
2.000 mm anuales) y suelos de ceniza volcanica. Todos estos
factores contribuyen a que las plantaciones de café sean
excelentes.
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Grupos productores

La cosecha de café de la organizacidn se realiza a mas de 1.000 metros de altitud y en suelos
volcanicos, siguiendo un sistema de produccién totalmente tradicional y natural heredado de
sus antepasados. Los miembros de Majomut son minifundistas con una superficie media de
dos hectdreas. Por lo general, gastan una hectdrea en café, cuya comercializacién les
proporciona los ingresos econdmicos que necesitan para comprar articulos de primera
necesidad (ropa, medicinas, etc.) y el resto de la zona se utiliza para producir maiz y frijoles
para el consumo de la familia y la comunidad.

"Nuestro café es organico, no sélo porque se cultiva sin agroquimicos, sino también porque
nos preocupamos por la tierra y el agua, que son el patrimonio heredado de nuestros
antepasados y que dejaremos a las generaciones futuras. Es orgdnico porque cada productor
cuida especialmente sus plantas, cosecha sus propios granos y los transforma con su familia,
en una relacidn intima con la naturaleza y con el conocimiento de las practicas ancestrales.

Para la conversion a la agricultura organica, colaboramos con una red de promotores
comunitarios que son capacitados a través de programas de talleres anuales sobre
conservacion ambiental, produccién y control de calidad. Los promotores comparten los
conocimientos adquiridos con cada uno de los grupos de trabajo de sus respectivas
comunidades".
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Sobre la nueva certificacion de FUNDEPPO II @E]I
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El Simbolo de Pequefios Productores es una iniciativa lanzada en el afio 2006 por la CLAC
(Coordinadora Latinoamericana y del Caribe de Pequenos Productores de Comercio Justo)
con el apoyo del movimiento de Comercio Justo y Economia Solidaria de varios continentes.

Para garantizar el adecuado uso de este Simbolo, las organizaciones de pequefios
productores crearon la FUNDEPPO (Fundacién de Pequefos Productores Organizados), la
cual permite asegurar que este Simbolo realmente beneficie a los pequefios productores, las
comunidades y los consumidores.

FUNDEPPO trabaja con organismos y profesionales calificados para certificar de manera
independiente y confiable el cumplimiento de las normas del Simbolo.

El sello es un distintivo que identifica a los pequefios productores organizados de América
Latinay el Caribe, y que permite al consumidor reconocer sus productos en el mercado.

Representa la alta calidad de los productos de los pequefios productores organizados de su
trabajo en favor de una vida digna en las comunidades, de las economias locales y de la salud
y el medio ambiente de productores y consumidores.

La imagen grafica del Simbolo de Pequefios Productores representa una casa fuerte y abierta
para todos, el equilibrio y la unidn entre los productores y los consumidores, entre hombres y
mujeres, entre la naturaleza y la vida digna. Sus colores representan el vigor de la tierra, de
los cultivos y de la vida nueva, del corazon.

El Simbolo de Pequefios Productores cuenta con una Declaracion de Principios, donde se
enlistan todos los valores que impulsa el Simbolo de Pequefios Productores, diferenciandose
de los valores que prevalecen en el mercado globalizado actual:

v’ Las organizaciones de pequefios productores participantes funcionan con base en la
democracia, la transparencia y el respeto al medio ambiente.

v' Se deben cubrir los costos de la produccién sustentable y reconocer el trabajo de los
productores en favor de la vida digna de sus familias y del medio ambiente.

v Los compradores, comercializadoras colectivas de organizaciones de pequefios
productores, intermediarios y maquiladores participantes se comprometen seriamente, y
de manera transparente, con las Organizaciones de Pequefios Productores, al igual que
con los principios y valores del Simbolo de Pequeios Productores.

v' La promocién de la economia local, procurando la generacién de mayor valor agregado
para los productores y sus comunidades.
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El impacto del Comercio Justo

Precios remunerativos y estables

Gracias al comercio justo y gracias al precio remunerador, la asociacion de productores
pudo colocar un pliego de condiciones muy estricto para garantizar la excelencia del
producto final. Una cultura bajo umbria, una cosecha selectiva de las cerezas maduras (el
100 % rojos) y un control perfecto de las fases de fermentacion y de secado, le permite hoy
a FAPECAFES proponer un café de una calidad sin medida comun con que fue recolectado
en otro tiempo por los comerciantes. Hoy, PROCABO y el conjunto de las cooperativas
miembro de FAPECAFES, venden mas de 90 % de su café sobre mercados exigentes (tipo
Gastrénomo) o con las condiciones del comercio justo.

Los resultados econdmicos espectaculares obtenidos por FAPECAFES en solamente 5
afos, refuerzan la posicidn de cooperativa de referencia en el pais.

Las cooperativas de base de FAPECAFES contindan creciendo en nimero de miembros, y
las nuevas asociaciones se estructuran en los cantones vecinos. La legitimidad de las
asociaciones es reforzada al nivel local, lo que facilita la colocacién de nuevos servicios
como el acceso al crédito (fondo de compra de material agricola de cerca de 60 000
ddlares), y favorece la colocacién de servicios comerciales eficaces en el seno de
FAPECAFES.
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Preservado un ecosistema forestal

Contrariamente a las plantaciones industriales, las explotaciones familiares de los
miembros de FAPECAFES reposan en la conservacién o la plantacidon de grandes arboles
que aportan de la umbria a los cafetos y mantienen la fertilidad de los suelos, por la
creacion de una capa espesa de hojas y ramas en descomposicion sobre el suelo. Las
asociaciones de base les aseguran un apoyo técnico a los productores a partir de una red
de técnicos campesinos. Aportan una formacién continua productores y los acompafian en
la realizaciéon de abono compuesto, del lombricultura y la lucha preventiva de los parasitos
y las enfermedades.

Por fin, el caficultura bajo cubierto que promueve FAPECAFES es una manera de
reconstituir el ecosistema forestal, con una asociacion de arboles frutales (citricos), de
pldtano, de mandioca y otras gasolinas forestales.

Este sistema contribuye a la proteccion de los suelos y utiliza la fertilidad natural local, sin
aportaciones de insumos quimicos exteriores.




