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Trabajamos por un comercio justo, exigent

y un consumo ético y transformador.
o c o a e e ro Apoyamos a las pequeiias cooperativas
productoras que cuidan lavida y protegen
la tierra. La eathica cambia el mundo.
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Informacién General del producto

Descripcién: Tableta de chocolate negro 80%, gran reserva y mono-origen de la region
Esmeraldas-Ecuador. Procedente de Agricultura Ecoldgica y Comercio Justo.

Origen / organizaciéon CJ: FONMSOEAM, Ecuador.

Ingredientes: Pasta de cacao (70%), azucar de cafia, manteca de cacao. Cacao min.: 80%
100% Ingredientes de Agricultura Ecoldgica y de Comercio Justo.

Certificado por la UE y SPP.

Alérgenos: Puede contener trazas de frutos de cascara, sésamo, leche y gluten.
Envase: envase sostenible 100% reciclable.

Unidades por caja: 20

Fecha de actualizacién: 06 de septiembre de 2022

Una marca de:

FICHA TECNICA &3 ideas

COMERCIO JUSTO
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Informacién Adicional del producto

INFORMACION NUTRICIONAL

100 gramos

Valor energético 2525 kJ / 610 kcal
Grasas 48,8 g

De las cudles grasas saturadas 29,3 ¢
Hidratos de carbono 27,6 g

De los cudles azlcares 19,2 g
Fibra alimentaria 10,2 &
Proteinas 9,9 ¢
Sal 0,0

Vidal Util Producto: 420 dias

Fecha Caducidad: Parte posterior del envase

Tipo de Envase: Cartén

Importador: Ethiquable / IDEAS. Producto elaborado en la Unién Europea

Condiciones de Conservacién: Conservar en lugar fresco (18°C - 20°C), seco y sin olores

INFORMACION LOGISTICA

o Peso Medidas (mm)
N° capas | bruto
EAN N°uds | por palet | (g) Alto Ancho Fondo
UNIDAD| 8436007106971 112 189 93 7
CAJA 18436007106978 20 2324 198 96 165
PALLET | 32184360071067 | 7020 13 832724 | 1398 800 1200

FICHA TECNICA
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Propiedades y caracteristicas del producto

El chocolate es wun alimento
delicioso originario de América que
nuestros ancestros consideraban “la
comida de los dioses”. El chocolate
contiene poderosos antioxidantes
llamados fenoles (substancias que
ayudan a combatir  algunos
problemas como la acumulacién de
colesterol en las arterias). Sin
embargo, no todos los chocolates
son iguales. Mientras mas oscuro y
mas fino sea el chocolate mads
fenoles contiene. El chocolate
también es una buena fuente de
magnesio, de fdsforo y ademas
contiene poca cafeina, alrededor de
10 miligramos, comparandolo con
los 100 miligramos de una taza de
café

PERFIL AROMATICO
ECUADOR 80%
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Chocolate - Flores -Mantequilla - Caramelo

I I R T I I I I R A I S

Con la compra de esta tableta estas
contribuyendo a transformar la vida de 6
cooperativas de Ecuador que lucharon por
preservar esta variedad de cacao con su
aroma floral Gnico que estaba en peligro de
extincion por la invasion del cacao hibrido
CCN5I.

UOPROCAE retine a 600 productores de la
provincia de Esmeraldas.

Gracias al apoyo de los pequefios productores
rurales comprometidos con su entorno,
protegemos a animales como el Tigrillo.

FICHA TECNICA



- La eathica
catnica. cambia
mundo.

Grupos productores Esmeraldas

FONMSOEAM (Ecuador)

Fundacién: 2000

Localizacién: Ecuador

Estructura: Federacion de cooperativas
Beneficiarios: 400 familias

Productos: Cacao, limay mango

La FONMSOEAM, Federacion de Organizaciones Negras y Mestizas del Sur Occidente de
Esmeraldas, Atacames y Muisne, es una federaciéon de pequefios productores de cacao que
agrupa a 350 familias de 26 comunidades en Ecuador.

Desarrolla un sistema de eco-produccidn en cacao y otros productos campesinos, con el fin
de contribuir al desarrollo organizativo, econdmico y social de las comunidades de la reserva
ecoldgica del Mache Chindul.

Sus principales objetivos son conectar a sus miembros con el mercado internacional donde
puedan vender sus productos ecoldgicos con un precio mas justo, ayudar a sus miembros a
recibir y mantener sus certificaciones ecoldgicas e invertir la prima en proyectos sociales en
las comunidades en cuanto a la salud, equidad de genero, educacion, sensibilizaciéon y
proteccion del medioambiente.

Cada productor cultiva, entre 2 y 5 hectdreas de cacaotales asociados con arboles frutales
como el naranjo, el limonero, el platanero, el mango y otras especies.

En tal sistema, no necesitan abonos quimicos o productos de tratamiento. El mantenimiento
de la fertilidad estd relacionado con el ecosistema forestal.
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