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Informacién General del producto

Descripcion: Chocolate con leche y anacardos caramelizados, 32 % de cacao minimo, procedente
de Agricultura Ecolégica y Comercio Justo.

Origen | organizacién CJ: CONACADO (Republica Dominicana), APRAINORES (El Salvador) y
CAPABO (Costa de Marfil)

Ingredientes: Azlcar de cafa*, manteca de cacao¥, leche entera en polvo, pasta de cacao* (9%),
trozos de anacardos tostados* (6%), lactosa, emulsionante (lecitina de soja), aroma de vainilla.

*Ingredientes de Comercio Justo 77 % del peso.

Certificado por la UE y Certificacién Pequefios Productores.

Alérgenos: Contiene leche y lecitina de soja. Puede contener trazas de frutos secos, gluten y
sésamo.

Peso neto: 100 gramos

Unidades por caja: 20

Fecha Actualizacidn: 22 de mayo de 2018

Ficha Tecnica
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Propiedades y caracteristicas del producto

El chocolate es un alimento delicioso originario de América que nuestros ancestros
consideraban ‘“la comida de los dioses”. El chocolate contiene poderosos antioxidantes
llamados fenoles (substancias que ayudan a combatir algunos problemas como la acumulacién
de colesterol en las arterias). Sin embargo, no todos los chocolates son iguales. Mientras mds
oscuro y mas fino sea el chocolate mas fenoles contiene. El chocolate también es una buena
fuente de magnesio, de fésforo y ademas contiene poca cafeina, alrededor de 10 miligramos,
comparandolo con los 100 miligramos de una taza de café

Informacion Adicional del producto

INFORMACION NUTRICIONAL

100 gramos
VALOR ENERGETICO 1988 kJ [ 476 kcal
GRASAS 29,2 g
De las cudles grasas saturadas 17,5 €
HIDRATOS DE CARBONO 45,3 8
De los cudles azlcares 44,3 ¢
FIBRA ALIMENTARIA 1,4 g
PROTEINAS 7,48
SAL 0,08
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Vidal Util Producto: 15 meses

Fecha Caducidad: Parte posterior del envase

Tipo de Envase: Cartdn

Importador: Ethiquable [ IDEAS. Producto elaborado en la Unién Europea.

Condiciones de Conservacién: Conservar en lugar fresco (18°C - 20°C), seco y sin olores.

INFORMACION LOGISTICA

. Peso Medidas (mm)
N° capas | bruto
EAN N°uds| por palet | (g) Alto Ancho Fondo
UNIDAD| 3760091720634 117 191 93 8
CAJA 13760091720631 20 2324 201 96 165
PALLET | 93760091720637 | 7020 13 838 000| 1400 800 1200
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Grupos productores
CONACADO (Republica Dominicana)

La organizaciéon

La Confederacion Nacional de Cacaocultores
Dominicanos, Inc. ,CONACADO, fundada en 1988,
estd conformada por 8 organizaciones regionales,
que integran unas 152 asociaciones de pequefos
productores con mds de 8.500 afiliados. Son
lideres en la produccién y exportacidon de cacao
ecoldgico fermentado (tipo Hispaniola) como
materia prima.

Desde mediados del 2003, CONACADO es la primera organizacidon en el mundo que cultiva cacao
biodindmico (cosecha seguin los fendmenos césmicos y lunares), certificado por Demeter Internacional.

La produccion

Rompiendo con la tradicion de su pais de exportar solamente granos secados, someten a su cacao a un
proceso profesional de fermentacién y secado. Utilizan también el método tradicional para producir la
calidad Sanchez, que es el simple secado de los granos de cacao después de la cosecha.

Cerca del 89% de sus exportaciones en cacao es del tipo Sdnchez o cacao no fermentado, mientras que
el 11% es del tipo Hispaniola, que es el cacao de mayor calidad y mayor aceptaciéon en los mercados
europeos.

La cooperativa produce entre 20% y 25 % de la produccién dominicana de cacao. En 2006-2007, era el
décimo productor al nivel mundial.

Impacto del Comercio Justo

Para conseguir su meta de mejorar tanto las condiciones de vida de sus miembros como la calidad del
cacao producido, CONACADO ofrece distintos servicios a sus miembros y lleva a cabo varios proyectos
sociales de desarrollo comunitario. En efecto, desarrolla programas de renovacién y construccion de
infraestructura (unidades de fermentacién y secado) para mejorar la calidad del cacao, requisito
importante del mercado internacional de hoy, y para que todos puedan procesar adecuadamente el
cacao. Ademas, CONACADO vy sus bloques afiliados brinda a los productores asistencia técnica,
ensefidandoles a mejorar sus plantaciones y la calidad de sus cosechas. La organizaciéon proporciona
servicios de crédito tanto a los bloques, que pueden pagar a los productores con anticipacién, como a
los productores, para facilitar un incremento productivo de sus fincas.

Gracias a estos programas, cada vez menos cacaoteros abandonan sus fincas, se fortalece el desarrollo
rural y comunitario y el cultivo ecoldgico incide en la preservacidn y conservacién de los bosques
aledafos.

También, CONACADO disfruta del éxito que conoce hoy el turismo responsable para organizar
diferentes tipos de visitas de las plantaciones y de las fincas, lo que mejora su situaciéon econdémica.




- E & e a - v Q'va?;pv
comerciojusto AL G

APRAINORES (El salvador)

Fundacién: 2002

Localizacion: Tecoluca, provincia de San Vicente, y Isla de Montecristi
Beneficiarios: 150 productoresy 80 trabajadores en la fabrica
Productos: Anacardos

Aprainores estad conformada y dirigida por pequefios productores de

anacardos ecoldgicos.

Después de la guerra civil que conocid el pais de 1980 a 1992, se
emprendié un proceso de paz que dio lugar a varias reformas
sociales. Una de ellas fue la distribucién de tierras a los guerrilleros
que lucharon por sus derechos y a los refugiados. APRAINORES nacié
de este proyecto de rehabilitacion.

Se constituyé con la ayuda de la ONG local CORDES, que inicié en 1997 el proyecto que
impulsaria la produccion de la semilla de anacardos en la provincia de San Vicente.
APRAINORES se cred oficialmente en 2002, con la creacién de una fabrica de transformacion y
la capacitacion de los trabajadores.

APRAINORES es la Unica organizacion de productores que dispone de una industria de
transformacidon de los anacardos, que le permite exportar el producto acabado.

La produccion

La asociacion dispone de 60 manzanas en la Isla de Montecristi y 15 manzanas en la zona de
San Carlos Lempa. Los trabajadores de la fabrica pueden llegar hasta los 200 en época de
recoleccidn. Las plantaciones y la planta procesadora poseen certificacién orgdnica bajo las
estrictas normas BCS Oko garantie (Alemania) y cuentan con instalaciones modernas. La
produccidn estd a cargo de trabajadoras de gran experiencia en el proceso.

El 90 % de la produccion de anacardos se vende bajo certificacion de comercio justo.
APRAINORES exporta un 95% de su producto a Europa, siendo sus mayores clientes Alemania y
Francia. .

Los anacardos se cultivan de manera bioldgica. La
recoleccidn se realiza entre febrero y mayo y dura 40
dias mds o menos. La fruta se seca en el sol durante 3
dias y se transporta a la fabrica. Las familias cultivan
también sésamo, platanos y papaya para el mercado
local o maiz para su consumo personal.
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Impacto del Comercio Justo

El objetivo primero es de mejorar la calidad de vida de campesinos que sufrieron varios
desastres (la guerra civil durante 12 afios, el huracdn Mitch en 1999, los terremotos del 2001..) y
cuya situacion econdmica ha sido deteriorada, comercializando anacardos organicos bajo los
criterios de comercio justo.

Gracias al comercio justo, APRAINORES compra los anacardos de los productores a un precio
entre el 10% y el 30% mas que los precios locales. APRAINORES, creando la fabrica de
procesamiento local ha creado 80 empleos, que pueden llegar hasta los 200 en temporada de
recoleccién. Constituye la mayor fuente de empleos en la zona, que suele sufrir del éxodo rural.
Fue gracias al apoyo internacional que pudo establecer una planta industrial para el
procesamiento de semillas de anacardos.

APRAINORES estd permanentemente haciendo esfuerzos para mejorar las condiciones
laborales en su fabrica. La equidad de género se manifiesta entre otras cosas, pagando igual
salario a hombres y a mujeres por el mismo trabajo realizado. También, para poder invertir lo
maximo que pueden en proyectos sociales, limitan al maximo sus gastos de gestidn, facilitando
el transporte del campo a la fabrica y reduciendo el plazo de pago a los productores.

Ademas se preserva al medio ambiente, se transfieren conocimientos a la mano de obra local y
la organizacion practica una administracion transparente. Estos aspectos estan periddicamente
evaluados por Organizaciones Internacionales de Mercado Justo.




- PR TR 2 L2
comerciojusto @& w9

ideas %)%

Producteurs
Paysans

Sobre la nueva certificacion de FUNDEPPO || @Ell
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El Simbolo de Pequenos Productores es una iniciativa lanzada en el afio 2006 por la CLAC
(Coordinadora Latinoamericana y del Caribe de Pequenos Productores de Comercio Justo)
con el apoyo del movimiento de Comercio Justo y Economia Solidaria de varios continentes.

Para garantizar el adecuado uso de este Simbolo, las organizaciones de pequefios
productores crearon la FUNDEPPO (Fundacién de Pequefios Productores Organizados), la
cual permite asegurar que este Simbolo realmente beneficie a los pequefios productores, las
comunidades y los consumidores.

FUNDEPPO trabaja con organismos y profesionales calificados para certificar de manera
independiente y confiable el cumplimiento de las normas del Simbolo.

El sello es un distintivo que identifica a los pequefios productores organizados de América
Latinay el Caribe, y que permite al consumidor reconocer sus productos en el mercado.

Representa la alta calidad de los productos de los pequefios productores organizados de su
trabajo en favor de una vida digna en las comunidades, de las economias locales y de la salud
y el medio ambiente de productores y consumidores.

La imagen grafica del Simbolo de Pequefios Productores representa una casa fuerte y abierta
para todos, el equilibrio y la unién entre los productores y los consumidores, entre hombres y
mujeres, entre la naturaleza y la vida digna. Sus colores representan el vigor de la tierra, de
los cultivos y de la vida nueva, del corazon.

El Simbolo de Pequefios Productores cuenta con una Declaracion de Principios, donde se
enlistan todos los valores que impulsa el Simbolo de Pequefios Productores, diferencidndose
de los valores que prevalecen en el mercado globalizado actual:

v’ Las organizaciones de pequefios productores participantes funcionan con base en la
democracia, la transparencia y el respeto al medio ambiente.

v Se deben cubrir los costos de la produccién sustentable y reconocer el trabajo de los
productores en favor de la vida digna de sus familias y del medio ambiente.

v Los compradores, comercializadoras colectivas de organizaciones de pequefios
productores, intermediarios y maquiladores participantes se comprometen seriamente, y
de manera transparente, con las Organizaciones de Pequefios Productores, al igual que
con los principios y valores del Simbolo de Pequefios Productores.

v' La promocién de la economia local, procurando la generacién de mayor valor agregado
para los productores y sus comunidades.




